
Workshop 
Τετάρτη 26/04/2023, Radisson Blu Hotel-Αίθουσα Σκάλα 

«Το έργο υλοποιείται στο πλαίσιο της Δράσης «Επενδυτικά Σχέδια Καινοτομίας» της Περιφέρειας Κεντρικής Μακεδονίας και του 

Επιχειρησιακού Προγράμματος «Κεντρική Μακεδονία 2021-2027» (κωδικός έργου: ΚΜΡ6-0081034)»

 Dimitriaki S.A.  

09:00-09:15 Σημασία της ασφάλειας των δημητριακών. Σπύρος Γρηγοράτος - Δ/νων Σύμβουλος «Δημητριακή Α.Ε.»

09:15-10:00
Έντομα αποθηκών: Πώς τα έντομα εισέρχονται στο χώρο και στο προϊόν. 

Καθ. Χρήστος Αθανασίου, Παν. Θεσσαλίας 

10:00-10:30 Ανίχνευση της παρουσίας των εντομολογικών εχθρών στα δημητριακά. Καθ. Χρήστος Αθανασίου

10:30-11:00 Καταπολέμηση των εντόμων αποθηκών - φωσφίνη. Δρ. Παρασκευή Αγραφιώτη, Παν. Θεσσαλίας  

11:00-11:30 Διάλειμμα για καφέ 

11:30-12:00
Εντομοκτόνα που χρησιμοποιούνται στα αποθηκευμένα γεωργικά προϊόντα και τρόφιμα. 

Καθ. Χρήστος Αθανασίου

12:00-12:30
Χρήση ακραίων θερμοκρασιών για την καταπολέμηση των εντόμων αποθηκών. 

Δρ. Παρασκευή Αγραφιώτη

12:30-13:00
Χρήση τροποποιημένων ατμοσφαιρών για την διαχείριση των εντομολογικών εχθρών. 

Δρ. Παρασκευή Αγραφιώτη 

13:00-14:30 Συζήτηση - Στρόγγυλη τράπεζα, Επίδειξη δειγμάτων 

14:30-15:30 Cocktail

Διαχείριση των εντομολογικών προσβολών στο κλάδο των αποθηκευμένων γεωργικών προϊόντων και 
τροφίμων: Από τη θεωρία στην πράξη


